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1 UVOD

1.1 POPIS PROVOZU

Jedna se o skolni kuchyni s kapacitou 1100 jidel, ktera zajist'uje stravovani nejen pro zaky ZS
na ulici Lesni 190, ale také vyvazi na vydejnu ZS na ulici Skolni 400 a pro cizi stravniky.
Nové€ bude kapacita kuchyné 1300 obédl s rezervou.

Kapacitni zadani
— 1300 obédi (1 druh polévky, dva druhy hlavnich jidel)
o 700 z toho vydej do jidelny
oz toho vyvoz 400 porci obédii na ZS Skolni v termoportech
o z toho vyvoz jidlonosice, celkem 130
o rezerva 70 obédl

Gastronomicky provoz je umistén v 1.NP .

Pocet zamé€stnanci:

1 feditelka Skolni jidelny
2 THP

1 hlavni kuchar

10 kucharek

1 pracovnice na uklid
Celkem 15 zaméstnancu.

2 LEGISLATIVA
Projekt respektoval pri s navrhu dale zminéné vyhlasky a pravni predpisy.

- Natizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.178/2002 ,kterym se stanovi zdsady a
pozadavky potravinového préva a pro oblast stravovacich sluzeb

- Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €. 852/2004 o hygiené potravin

- Nafizeni Komise ES €.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

- Natizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.853/2004, kterym se stanovi zvlastni
pravidla pro potraviny Zivo¢iSného plivodu

- Zékon ¢€.183/2006 Sb. o tizemnim planovani a stavebnim fadu, ve znéni pozdégjsich
piedpist

- Zéakon €. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich
zakontl v platném znéni

- Vyhlaska €.137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o
zésadach osobni a provozni hygieny pii ¢innostech epidemiologicky zavaznych v
platném znéni
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Zakon €.110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nekterych souvisejicich zakonl v patném znéni

Vyhlaska ¢.268/2009 Sb. o technickych pozadavcich na stavby v platném znéni

Zakon ¢.185/2001 Sb. o odpadech a o zméné nckterych dalSich zakona v platném
znéni

Naftizeni vlady ¢.591/2006 Sb. o blizSich minimalnich poZadavcich na bezpecnost a
ochranu zdravi pfi praci na stavenistich v platném znéni

Naftizeni vlady ¢.101/2005 Sb. o podrobnéjSich pozadavcich na pracovisté a pracovni
prostiedi v platném znéni

Natizeni vlady ¢.361/2007 , kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi praci v
platném znéni

VyhlaSka ¢.398/2009 Sb. o obecnych technickych pozadavcich zabezpecujicich
bezbariéroveé uzivani staveb v platném znéni

TPG 704 01 Odbérna plynova zatizeni a spotiebice na plynna paliva v budovach

CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - Obecné principy hygieny
potravin

Vyhlaska ¢.107/2005 Sb. o $kolnim stravovani v platném znéni

Vyhlaska ¢.410/2005 o hygienickych pozadavcich na prostory a provoz zatizeni a
provozoven pro vychovu a vzdélavani déti a mladistvych v platném znéni

3 POPIS REKONSTRUOVANEHO PROVOZU

Stravovaci provoz je umistén do jednoho podlaZzi a sice v 1.NP. Dispozi¢ni uspoiradani
stravovaciho provozu, je ziejmé z vykresu a.c.BT-20-005-22.

Stravovaci provoz mé celkovou plochu 989,2 m? a je rozdélen na na nékolik ¢asti a pak na
jednotlivé mistnosti. Cast pro stravniky zahrnuje vstup do objektu, socialni zazemi pro stravniky,
prodej stravenek s technickymi mistnostmi a jidelnu.Jidelna ma plochu 317,66 m? a 240 mist u

stold.

Dalsi ¢asti stravovaciho provozu, jsou vymezeny chodbami ¢. 1.17, 1.27,1.39 a jidelnou. Vstup
surovin je pies m.¢.1.01a dal pri chizi do jidelny jsou po pravé strané sklady, pripravny surovin,
myti provozniho nddobi a varna. Dale je tam jeSté denni mistnost s koutem pro $éfkuchare. V
ostrové vymezeném chodbami 1.17,1.27,1.39 a jidelnou je situovan sklad suchych potravin.V
ném jsou vsazeny WC muzi a WC Zeny s piedsiiikami.V tomto prostoru je dale vydej jidel do
jidelny,mistnost pro plnéni termoportt a jidlonosi¢l,prostor pro kompletaci a dekompletaci
termoportd a jidlonosicl.V této Casti je mistnost pro myti termoportd.Dilezita ¢ast je myti
stolniho nadobi které stravnici ukladaji na pas umistény v chodbé m.¢.1.19.V této casti
stravovaciho provozu je jesté uklidova mistnost, technickad mistnost,archive, Satna se

sprchou,kabinou WC a umyvarnou pro muze. Posledni dosud nepopsana ¢ast stravovaciho
provozu, ktera je pristupnd z chodby ¢.1.27 a to je administrativn{ a socialni ¢ast.V této Casti je
Satna, sprchy a umyvadla, WC kabiny pro Zeny.V sousedstvi tohoto souboru mistnosti je
pradelna. Dale navazuji dvé kancelaie, mistnost pro vydej jidlonosica a sklad Bio odpadu se
vstupem z venku.

Ve vstupni ¢asti pro prichod do jidelny je souciadlni zazemi pro stravniky, tedy kabiny WC s
predsifikami a také WC pro télesné postizené.
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Stravovaci provoz je ¢lenén tak, aby pohyb surovin byl jednosmérny a nedochazelo ke kiizeni
Cistych a $pinavych cest.Vstup stravniki je oddélen od zazemi stravovaciho provozu.Prodej a
odhlasovani stravy je umisténo ve vstupni ¢asti pro stravniky.Rovnéz je oddélen tklid zazemi
stravovaciho provozu a jidelny.Kazdy prostor ma svou uklidovou komoru.

Tabulka mistnosti 1.NP

Legenda mistnosti

Néazev mistnosti

1.01

PRIJEM/ZADVERI

1.02

SKLAD CHLAZENYCH A MRAZENYCH POTRAVIN

1.03

SKLAD OVOCE A ZELENINY

1.04

SKLAD BRAMBOR

1.05

HRUBA PRIPRAVNA ZELENINY

1.06

PRIPRAVA STUDENE KUCHYNE

1.07

CISTA PRIPRAVA ZELENINY

1.08

PRIPRAVA MASA

1.09

PRIPRAVA TESTA

1.10

MYTi PROVOZNIHO NADOBI

1.11

VARNA

1.12

PRACE S TEPELNE OPRACOVANYMI POKRMY

1.13

DIETNI LINKA

1.14

DENNi MISTNOST

1.15

KOUT SEFKUCHARE

1.16

JIDELNA

1.17

CHODBA

1.18

VYDEJ JIDEL

BT-20-005-21

Stranka 5z 19



1.19

MYTi STOLN{HO NADOBI

ATELIER

' www.btatelier.cz

1.20

PLNENI TERMOPORTU

1.21

MYTI TERMOPORTU

1.22

STANOVISTE VOziKU

1.23

SKLAD SUCHYCH POTRAVIN

1.24

WC ZENY

1.25

WC MUZI

1.26

SATNA ZAMESTNANCU MUZI

1.27

CHODBA

1.28

VYDEJ JIDLONOSICU

1.29

SKLAD BIO ODPADU

1.30

KANCELAR EKONOMKY

1.31

WCTHP

1.32

KANCELAR VEDOUCI

1.33

SATNA ZAMESTNANCU ZENY

1.34

UMYVARNA ZAMESTNANCU ZENY

1.35

PRANI + SUSEN{

1.36

UKLID + SKLAD CHEMIE

1.37

ARCHIV

1.38

CHODBA

1.39

ODKLADANI{ POUZITEHO STOLNIHO NADOBI

1.40

PRIRUCNI SKLAD

1.41

VEDLEJSI VSTUP

1.42

PRODEJ STRAVENEK

1.43

TECHNICKA MISTNOST
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1.44 |VSTUP PRO ZAKY

1.45 | UKLID

1.46 | PREDSIN WC CHLAPCI

1.47 | PREDSIN WC DIVKY

1.48 | WC CHLAPCI

1.49 | WC DIVKY

1.50 |WCZTP

1.51 |ELEKTRO ROZVADEC

4 POPIS UCELU JEDNOTLIVYCH MISTNOSTI

ZADVERI (m.¢. 1.01)

Slouzi jako "hygienicky filtr provozu", ktery zabranuje vniknuti hmyzu a hlodavci do
provozu kuchyné pii zasobovani. Bude zde probihat ptejimka surovin pro gastro provoz a
jejich vizualni kontrola. Je zde umisténa mistkova vaha poz.1.4, vozik rudla poz.1.2, dva
ploSinové voziky natermoporty poz.1.1, servirovaci vozik poz.1.5 a umyvadlo poz.1.6.
Do této mistnosti se pies okynko v mistnosti vydej jidlonosi¢t (m.¢.1.28) budou vydéavat
jidlonosice.

SKLAD CHLAZENYCH A MRAZENYCH POTRAVIN (m.¢. 1.02)
Slouzi pro skladovani potravin vyzadujici chlazené ¢i mrazené prosttedi. Je vybaven péti
chladicimi skiinémi poz.1.10, 1.12 a dvéma mrazicimi skiinémi poz.1.11.

SKLAD OVOCE A ZELENINY (m.¢. 1.03)
Slouzi pro skladovani velkoobjemové zeleniny a ovoce. Sklad je vybaven chladicim boxem

poz.1.17, ve kterém jsou umistény Ctyri regaly poz.1.18,1.18a. V mistnosti je umisténo umyvadlo
poz.1.19.

SKLAD BRAMBOR (M.C.1.04)
Slouzi pro skladovani brambor na paleté. Paleta neni dodavkou technologie.

HRUBA PRIPRAVNA ZELENINY (m.&. 1.05)

Slouzi pro ocisténi zeleniny od hrubych nedistot jako zbytky hliny, nebo pro odstranéni
slupek (Skrabani brambor a kofenové zeleniny). K tomuto tcelu je mistnost vybavena dvéma
Skrabkami brambor a kofenové zeleniny poz.S1.26, dvéma pojizdnymi vanami na zeleninu
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poz.1.25, pracovnim stolem vybavenym dvoudiezem a umyvadlem poz. a nerezovym
nabytkem, dvoudfezem a umyvadlem poz.1.28. U obou Skrabek jsou umistény zlaby poz.1.27.

PRIPRAVA STUDENE KUCHYNE (m.¢. 1.06) A CISTA PRIPRAVNA ZELENINY (m.&. 1.07)
Jedna se o dva pracovni useky, které jsou v jedné mistnosti a tyto ¢innosti budou probihat
casoveé oddeéleng.

PRIPRAVA STUDENE KUCHYNE (m.¢. 1.06)

Slouzi pro ptipravu studené¢ kuchyné. Mistnost je vybavena nerezovym stolem s diezem
poz.1.40 , krajeCem chleba a knedlikti poz.S1.52.

CISTA PRIPRAVNA ZELENINY (m.¢. 1.07)

Jedna se o Cistou piipravnu zeleniny, kde bude probihat zavérecnd uprava jiz predc¢isSténé
zeleniny pted tepelnou Upravou ve varné nebo pied findlni Gpravou ve studené kuchyni.
Mistnost je vybavena nerezovym stolem s diezem a umyvadlem poz.1.36, chladici skiini
poz.1.51, vahou poz.1.42, vakuovacim balicim strojem poz.S1.46 a krouhacem zeleniny
poz.S1.50.

Nad stoly jsou instalovany nasténné skiinky poz.1.38,1.45.

PRIPRAVNA MASA (m.¢. 1.08)

Mistnost slouzi pro piipravu masa a masovych smési pied tepelnou upravou. Nebude zde
probihat bourani masa, ale pouze kostiCkovani ¢i platkovani jiz oCiSténého masa ¢i piiprava
smési na karbenatky. Mistnost je vybavena nerezovym stolem s diezem a umyvadlem
poz.1.61, nerezovym stolem poz.1.70 ,Spalkem poz.S1.72, vdhou poz.1.71, kostkovackou
masa poz.S1.67, chlazenym stolem poz.1.69, jednou chladici skiini. poz.S1.60, regalem
poz.1.73 a univerzalnim robotem poz.S1.65.

Nad stolem poz.1.70 jsou umistény dvé nasténné skiiné poz.1.64.

PRIPRAVA TESTA (m.¢.1.09)

Budou se zde pFipravovat tésta a jiné mou¢né smési. Usek je vybaven déli¢kou tésta poz.51.85,
univerzalnim robotem poz.1.82, chlazenym stolem po0z.1.81, vahou poz.1.84 ,regilem poz.1.86 a
sestavou nerezovych stolli s difezem a umyvadlem poz.1.78 a z jednoho pojizdného stolu
poz.1.83.

MYTI PROVOZNIHO NADOBI (m.¢. 1.10)

Slouzi pro myti nadobi pouzivané¢ho v kuchyni pro ptipravu ¢i transport jidel. Pro tyto ucely
je v projektu navrzena stavajici mycka nadobi poz.1.90, tfi nerezové regaly poz.1.95, vstupni
nerezovy stlil s dfezem a umyvadlem poz.1.92 a vystupnim stolem poz.1.96. Pod diezem je na
podlaze umistén nerezovy Zlab (neni dodavkou gastronomické technologie) poz.1.91, ktery
slouzi k zachyceni vody, kterd vznika pii rozstfiku pifi oplachovani provozniho nadobi ve
drezu.

Poslednim vybavenim mistnosti jsou tfi regalové voziky poz.1.95.

VARNA (m.&. 1.11)
Mistnost Varny je rozdélena do nékolika provozné oddélenych usekt. Tyto tseky jsou:
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prace s tepelné¢ opracovanymi pokrmy, varny blok , konvektomaty a dietni linka.

PRACE S TEPELNE OPRACOVANYMI POKRMY (m.¢.1.12)

Slouzi pro krajeni tepelné opracovanych pokrmi (naptiklad masa peeného veelku). Usek je
vybaven nerezovym stolem s diezem a umyvadlem poz.128 a chlazenym stolem poz.134. Na
stole je umisténa vaha poz.1.133 a tyCovy mixér poz.1.131. Nad stolem je umisténa nasténna
sktinka poz.1.132. Vedle stolu je umisténa chladici skii"poz.S1.134a.

DIETNI LINKA (m.&.1.13)

Je uréena pro vyrobu dietnich obédt. Usek je vybaven nerezovym stolem s diezem a
umyvadlem poz.1.125 a spordkem se tfemi indukénimi varnymi zénami poz.1.121. Vedle
stolu je umistén regal poz.1.124 a nad stolem je umisténa nasténna skiinka poz.1.120. Nad
induk¢énimi varnymi zénami poz.1.121 je instalovana digestot poz.1.122 a pod ni je umisténo
zatizeni pro udrzovani pokrmi a nizkoteplotni upravu pokrmii poz.1.121a.

Varny blok

Varna technologie je navrzena na zéklad¢ vypoctové metody ,,Virtualni vatreni“.Tato varna
technologie je ustavena do dvoufadé linky a je sestavena z téchto komponenti. Dvou
multifunkénich panvi (kapacity 1501) poz.1.107, dvou multifunkénich kotld (kapacity 150 1)
poz.1.110 ,stavajiciho sklopného kotle o obsahu 250 | poz.1.108 a 2 zbénové indukce
poz.1.109.

Nad varnou linkou je umisténo celkem 6 digestofi poz.1.119, 1.119a, 1.119b.

Pod kotly a pod panvemi jsou umistény podlahové zlaby (nejsou soucasti dodavky
gastronomického zatizeni) poz.1.114, 1.115, 1.116.

Konvektomaty

Podél zdi jsou umistény dva stavajici konvektomaty o kapacitdch 12GN2/1 poz.S1.105. Pred
konvektomaty jsou umistény nerezove zlaby poz.1.112 pro zachytdvani zkondenzované pary,
kterda vznikd pi1 otevieni konvektomatu a vyjezdu vozikli. (nejsou soucasti dodavky
gastronomického zatizeni). Nad kazdym konvektomatem je umisténa digestot poz.1.106a.
Vedle okna je umistén novy konvektomat o kapacit¢ 20GN1/1 poz.1.105, pod nim je
nerezovy zlab poz.1.112 a nad nim je instalovana digestof poz.1.106.

Vedle konvektomatu poz.1.105, ktery je umistén u obvodové zdi je napravo instalovan
Sokovy zchlazovac poz.1.118.

DENNI MISTNOST (m.¢. 1.14)
Je urcena pro oddech zaméstnancti kuchyné. Je vybavena sedacim nabytkem, kuchytiskou linkou
a umyvadlem.

KOUT SEFKUCHARE (m.¢. 1.15)
Je urcen pro vedeni administrativy $éfkuchare. Je vybaven kancelaiskym nabytkem.

JIDELNA (m.¢. 1.16)
Slouzi pro vystravovani stravnikd. Je zde celkem 240 mist k sezeni. Vydej obédl probiha pies
velka vydejni okna kterd jsou uzavirana zaluziemi.V jidelné je umistén tsek pro vydej teplych a
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studenych napoji, ktery je prezentovan nerezovym stolem s pojezdovou drahou poz.1.140, 3
voziky na sklenice poz.1.137,S1.137, dva termosy po0z.1.138 a post mixem poz.1.139.

CHODBA (m.¢. 1.17)
Slouzi jako dopravni koridor pro hlavni ¢asti stravovaciho provozu.

VYDE] JIDEL (m.¢.1.18)

Mistnost slouzi pro potieby vydeje jidel . Zastaraly systém okének je nahrazen novym
otevienym vydejem. Vydejna je vybavena dvéma vydejnimi stoly o kapacité 3GN1/1 poz.1.147,
dvéma vydejnimi stoly o kapacité 2GN1/1 poz.1.150, 1.150a jednou chlazenou vitrinou o
kapacité 4GN1/1 poz.1.152, voziky na ohtev taliii poz.1.146, lednici na salaty poz.1.160,
vyrobnikem horkych i studenych napoji poz.1.158, dvéma termosy poz.1.159, nerezovym
stolem s diezem a umyvadlem poz.1.154 a regalem poz.1.161. Po celé délce vydeje je umisténa
pojezdova draha poz.1.135 urcena k odlozeni tact stravniky.

MYTI STOLNIHO NADOBI (m.¢. 1.19)

Pro snadnéjsi obsluznost byl zvolen systém sbéru pouzitych tact s nadobim pomoci pasu
poz.1.170, ktery je predmétem II. etapy. V prvni etapé bude sbér nadobi probihat pomoci voziki
- pol. 1.83). Pas je umistén v m.¢.1.39 sousedici s mistnosti myti stolniho nddobi m.¢.1.19.
Myti nddobi je vybaveno sbérnym pasem poz.1.170, pdsovou myckou nadobi s predmyci zénou,
hlavnim mytim, oplachem a susici zénou poz.1.171, zafizenim na dehydrataci bio odpadu
poz.1.180 (zarizeni je dodavkou II. Etapy). Zbytky jsou zhazovany do zlabu a voda tyto zbytky
odnasi do zarizeni pro hydrataci. Mycka myje soubézné stolni nddobi a soucasné i tacy.Dale je
zde umyvadlo poz.1.173, pénovaci stanice poz.1.175 a voziky potiebné pro ukladani ¢istého
stolniho nadobi a nadobi z jidlonosict poz.1.172,1.182. U mycky je v podlaze umistén Zlab
poz.1.178.

Z mistnosti vedou celkem 4 dvere do dalsich mistnosti. U vSech téchto dvefi je instalovan
Stérbinovy Zlab poz.1.179.

PLNENI TERMOPORTU (m.¢. 1.20)

V této mistnosti dochazi k plnéni termoporti a jidlonosic¢t urcenych pro vyvoz. PInéni
termoporti a jidlonosicl se bude provadét v jiném casovém rozmezi. Mistnost je vybavena
pojizdnymi stoly poz.1.186, regaly poz.1.190,1.191, umyvadlem poz.1.192 a voziky poz.1.182,
poz.1.185.

MYTI TERMOPORTU (m.¢.1.21)

Na voziku naloZené termoporty se pies zadveri m.c.1.01 a pires chodbu m.¢.1.27 dopravi do
mistnosti myti termoportti m.¢.1.21.

V této mistnosti se termoporty oteviou,vyjmou se z oballi gastronadoby a ulozi se do
voziku.Obaly se myji hadici s pridavnym davkovacem chemie poz.1.197 na vyspadované plose,
ktera je ukoncena dvéma zlaby poz.1.196. K myti termoportt slouZzi dva nizké rostové stoly
poz.1.198.

STANOVISTE VOZIKU (m.¢. 1.22)
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Slouzi k parkovani termoportt poz.1.187, 1.194 voziki poz.1.189 a je zde umistén nerezovy stiil
poz.1.207.

SKLAD SUCHYCH POTRAVIN (m.¢. 1.23)

SlouZi pro skladovani potravin nevyzadujici chlazené ¢i mraZzené prostiredi. Mistnost bude
vybavena nerezovymi regaly v poctu 18 kusti poz.1.210,1.211 pro uskladnéni potravin a
prostorem pro uloZeni 8 palet.

WC ZENY (m.¢. 1.24)
Jedna se o pohotovostni WC. Slouzi pro potieby zaméstnanci kuchyné -zen .

WC MUZI (m.¢. 1.25)

Jedna se o pohotovostni WC. SlouZi pro potreby zaméstnanct kuchyné -muzti .
SATNA ZAMESTNANCU KUCHYNE - MUZI (m.¢.1.26)

Slouzi pro prevlékani zaméstnancti z pracovniho do civilniho obleceni a naopak.
Satna bude vybavena dvéma dvou skiitikami , sprchou a WC.

CHODBA (m.c. 1.27)
SlouZi jako dopravni koridor stravovaciho provozu.

VYDE] JIDLONOSICU (m.¢. 1.28)
Mistnost slouzi pro potieby vydeje jidlonosici cizim stravnikiim pres okynko (napt. seniortim)
do mistnosti Prijem/zadveti. Vydejje vybaven vozikem poz.1.215 a regalem poz.1.214.

SKLAD BIO ODPADU (m.¢.1.29)

Je urcen ke skladovani biologického odpadu v plastovych nddobach umisténych v chladici skiini
poz.1.220.

Vylevka slouzi k myti nddob na bio odpad. Mistnost je dale vybavena umyvadlem poz.1.222 a
polici poz.1.221.

KANCELAR EKONOMKY (m.¢. 1.30)
Slouzi pro potieby ucetni provozu a je vybavena kancelaiskym nabytkem.

WC THP (m.¢. 1.31)
Slouzi pro potteby THP zaméstnanct.

KANCELAR VEDOUCI (m.¢. 1.32)
Slouzi pro potieby vedouci provozu a jeji administrativni povinnosti.

SATNA ZAMESTNANCU KUCHYNE - ZENY (M.C.1.33)
Slouzi pro prevlékani zaméstnancti z pracovniho do civilniho obleceni a naopak.
Satna bude vybavena 12 dvou sk¥{iikami.

UMYVARNA ZAMESTNANCU KUCHYNE - ZENY (M.C.1.34)
Umyvarna bude vybavena 2 sprchami a 2 kabinami WC.
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PRANI + SUSENI (M.C.1.35)

Zde bude probihat prani pracovnich odévli zaméstnanct kuchyné. Mistnost je vybavena dvéma
prackami poz.1.230 a dvéma suSickami poz.1.231 ve véZovém usporadani. Ve vybaveni pradelny
je umyvadlo poz.1.232.

SKLAD CHEMIE + UKLID (m.£.1.36)

Mistnost slouzi pro skladovani chemie pouzivané v provoze, jako tklidova mistnost pro
gastronomicky provoz a také je zde umistén centralni zmékcovace studené a teplé vody
po0z.1.243, 1.244 pro kuchytisky provoz. Je vybavena vylevkou, tfemi regaly poz.1.240,
vysavacem poz.1.241 a tklidovym strojem poz.1.242.

ARCHIV (m.&. 1.37)
Jsou zde uloZeny ucetni a jiné dokumenty tohoto provozu.

CHODBA (m.¢. 1.38)
Slouzi jako dopravni koridor stravovaciho provozu. Jsou zde parkovany voziky na piepravu
jidlonosicii poz.1.246 a pojizdny stiil poz.1.247.

ODKLADANI POUZITEHO STOLNIHO NADOBI (m.¢. 1.39)

V této mistnosti budou stravnici dochazet ke sbérnému pasu poz.1.170 odevzdavat tacy s
pouzitym nadobim ktery je dodavkou Il.etapy. Mistnost je soucasti jidelny. V prvni etapé€ budou
stravnici odevzdavat tacy s pouzitym nadobim do etaZovych voziki poz.1.183.

PRIRUCNI SKLAD (m.¢.1.40)
Nepatii do gastronomického provozu.

VEDLEJSI VSTUP (m.c.1.41)
Nepatii do gastronomického provozu.

PRODE]J STRAVENEK (m.&.1.42)
Je urcena pro styk stravniki se Skolni jidelnou ohledné piihlasovani ,objednani, odhlasovani
stravy atd. Je umisténa mimo provoz kuchyné pred jidelnou.

TECHNICKA MISTNOST (m.¢. 1.43)
Nepatii do gastronomického provozu.

VSTUP PRO ZAKY (m.&. 1.44)
Zde ptichazeji stravnici do jidelny. Nepatii do gastronomického provozu.

UKLID (m.¢. 1.45)
SlouZi k uklidu prostor pro stravniky,to je zejména jidelny.

PREDSIN WC CHLAPCI (m.¢. 1.46)

Slouzi pro zaky chlapce. Je zde jedno umyvadlo.
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PREDSIN WC DIVKY (m.¢. 1.47)
Slouzi pro zaky divky. Je zde jedno umyvadlo.

WC CHLAPCI (m.c. 1.48)
Slouzi pro zaky chlapce. Jsou zde dvé kabiny WC a dva pisoary.

WC DIVKY (m.¢. 1.49)
Slouzi pro zaky divky . Jsou zde dvé kabiny WC.

WC ZTP (m.¢. 1.50)
SlouZi pro Zaky zdravotné télesné postiZené.

TECHNICKA MISTNOST (m.¢. 1.51)
Jsou zde umistény rozvadéce silnoproudu. Nepatii do gastronomického provozu.

5 MANIPULACE S PREPRAVNIMI NADOBAMI PRO VYVOZ JIDEL

5.1 JiDLONOSICE

jidlonosice, celkem 130 z toho:

60 - p. Pieter

50 - Charita

20 - ucitelé, diichodci

Pro vyvoz 130 obéd v jidlonosicich, se musi nakoupit 260 jidlonosict (2 sady). Navrhujeme
sjednotit skladbu jidlonosic¢d na jeden typ a to na jidlonosi¢ nerez termos 4 kusy nadob o
obsahu 0,91 a o priméru 140mm.

Misek je celkem 260x4=1040. To je nutné nakoupit.Polovina bude u klienta,polovina ve $kolni
jidelné.Pro myti se uvazuje myci linka stolniho naddobi v jiném provoznim ¢ase jako je myti
stolniho nadobi.

5.2 JIDLONOSICE-MANIPULACE, MYTI A DOPRAVA

Dovoz automobilem k zadveri (m.¢.1.01).NaloZeni na vozik ploSinovy (poz. 1.1), ktery ma
ploSinu o rozmeéru 940x700mm. Na tuto plosinu se vejde 30 jidlonosic¢d. Pro 130 jidlonosict
musime mit 5 vozikd. Jidlonosice se dopravi touto trasou do myti stolnitho nddobi.Z m.¢.1.01
pires m.¢.1.27do 1.38. Zde bude 5 vozik s jidlonosici zaparkovano. Jidlonosice na vozicich budou
zaparkovany tak dlouho, az nebude v provozu myti stolniho nadobi z jidelny. V dobé mimo myti
stolniho nadobi a to bud’ rano a nebo odpoledne Ize umyvat jidlonosice.

m.¢.1.39.do mistnosti myti stolniho nadobi (m.¢.1.19.).Zde se na pojizdném stole jidlonosice
rozloZi na jednotlivé misky a spojovaci dil, vicko vrchni misky.Piipadné zbytky jidla se shodi do
zlabu s vodou.MisKy se vkladaji primo do prsti mycky.

Navrzend prstova mycka ma rychlost dle DIN 1,3m/minutu.To znamena Cisty myci ¢as 30 minut
a pii zapocteni Casovych ztrat 20% pak je doba myti 36 minut.
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Na vystupu z mycky se misky z prstl odebiraji a vkladaji do voziki. Ty budou parkovat
v mistnosti plnéni termoportd 1.20 a v mistnosti stanovisté vozikl 1.22.

5.3 VYVOZV TERMOPORTECH-VICE PORCOVY VYVOZ, KAPACITNI ROZVAHA

Na ZS Polska se vyvazi max. 400 porci.

Dnes k tomu pouzivaji :16 kusti termoportt s vrchnim vkladanim typ termoportu Blanco BLT
320.

3 kusy termoporti s ¢elnim vkladanim typ termoportu Blanco BLT 620

Pri vyvozu 400 obédi na jedno misto je to 33 obédl na 1 termoport. Poznamenavame, Ze p¥i
vyvozu na vice mist klesa pocet obédii na 1 termoport na 25 a méné. Tedy termoporty BLT 320
celkem 16 kust. Termoporty BLT 620 3 kust.

Termoporty se stohuji takto:

BLT 320, 4 na sebe, maji rozmér 643x430x340mm, a stoh je vysoky 1360mm.

BLT 620, 2 na sebe, maji rozmér 630x430x660mm, a stoh je vysoky 1320mm.Tedy prostorove
potrebujeme prostor pro 4 stohi pro BLT 320 a 2 stohy pro BLT 620.

5.4 POPIS JEDNOTLIVYCH FAZ[ MANIPULACE S TERMOPORTY

Dovoz automobilem k zadveii (m.¢.1.01). NaloZeni na vozik ploSinovy (poz. 1.1) budou nejméné
2 kusy. Termoporty se dopravi touto trasou do myti termoportii m.¢.1.21. V této mistnosti se
termoporty otevicou, vyjmou se z oball gastronadoby a uloZi se do voziku. Obaly se myji hadici,

s pridavnym davkovacem chemie. Gastronadoby se z mistnosti 1.21 pievazeji na vozicich do
myti provozniho nddobi m.¢.1.10. Zde se myji ve stavajici myc¢ce provozniho nadobi. Celkem
odhadujeme pri vyvozu na 1 misto a 400 obéd, Ze bude potireba 16 termoportt a 20
gastronadob. Mycka umyje 3 GN na jeden cyklus o délce 5,2min. Tedy doba myti 36,4 minut +
manipulacni ¢as 20%, to je 44 minut. Po umyti se gastronadoby ulozi do voziku a ¢ekaji na odvoz
k plnéni. Tato myc¢ka, ale vyZaduje rucni predmyti. Doba ru¢niho predmyti se Spatné odhaduje.

6 RIiZENI CHODU VARNYCH TECHNOLOGIf - SICOTRONIC

Kuchynsky objekt ma dle nasich vypocti mensi instalovany prikon elektriny nez je vypocteny
okamzity elektricky ptrikon gastrotechnologie. Proto je nutné nainstalovat fidici systém
SICOTRONIC pro tizeni odbéru elektfiny u hlavnich varnych zatizeni.

Proto jsme spolecné s investorem rozhodli doplnit rozvadéc o instalovani optimaliza¢niho
tidiciho systému pro gastronomické provozy jehoz inteligentni optimalizace podstatné a trvalé
sniZuje spotiebu energie pod hodnotu instalovaného prikonu. Umi omezit max. spotiebu zatéze
jednotlivych zarizeni v dobé Spickového zatizeni ptiblizné o 15-40%.

Na tento systém se napoji celkem 7 zarizeni (resp. 5 zatizeni v 1 etapé, jelikoZ jsou pouzity
stavajici konvektomaty. Po jejich doZiti, je system pripraven na napojeni take konvektomatt).
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Jsou to: dvé multifunkéni panve 150 1 poz.1.107, dva multifunkéni{ kotle 150 1 poz.1.110 a mycka
pasova poz.1.171.

7 RIZENI STRAVOVACIHO PROVOZU,HACCP A MONITORING

Kazdy stravovaci provoz je povinen zavést ,Kritické body“ (dale jen HACCP). Je to pozadavek
Natizen{ EU a rady ES ¢.852/2004 o hygiené potravin. HACCP je zkratka anglickych slov Hazard
Analysis Critical Control Point. Volné pieloZeno - Analyza rizik a tvorba kritickych kontrolnich
bod.

Systém HACCP je aktivni strategie vyhledavani takovych procesi ve vyrobé pokrmi, v nichzZ
hrozi nejvétsi riziko poruseni zdravotni nezavadnosti.

HACCP stanovuje, vyhodnocuje a kontroluje rizika, ktera by mohla ovlivnit zdravotni
nezavadnost potravin a pokrmii. Dale zabezpecuje vyrobu jak po technologické, tak po technické
strance a zvySuje prestiz celého provozu. Spravné dodrzovani zamezuje vzniku rtiznych
onemocnéni.

Jako soucast systému HACCP je navrzen monitoring fyzikalnich veli¢in.Je to automaticky sbér dat
z napojenych zarizeni a mistnosti (teplota a vlhkost) do pocitace vedouci kuchyné. V tomto
provoze se jedna o méfeni teplot a vlhkosti ve vybranych mistnostech a zarizenich. Pro méreni
prostorovych teplot a vlhkosti bude instalovan stabilni monitorovaci systém typu métici ¢idlo
pripojené vedenim k PC a software, ktery trvale snima a uklada teploty v pozadovaném
intervalu. Jednotliva ¢idla komunikuji pomoci sériového rozhrani, tedy jsou zapojena v sérii,

v takzvané linii. Mame navrZenou linii 1 a linii 2. O ktera zarizenf (linie 1) a mistnosti (linie 2) se
jednd, ndm urcuje nasledna tabulka:

Teplotav
chladicich ¢i
Teplota + vihkost mrazicich
¢. m. Nazev mistnosti v mistnosti zarizenich
1.01 | ZADVERI
1.02 | SKLAD CHLAZENYCH A MRAZENYCH POTRAVIN 1 7
1.03 | SKLAD OVOCE A ZELENINY 0 1
1.04 |SKLAD BRAMBOR 1 0
1.05 |HRUBA PRIPRAVA ZELENINY 1 0
1.07 | CISTA PRIPRAVA ZELENINY + STUDENE KUCHYNE 1 1
1.08 |PRIPRAVNA MASA 1 2
1.09 |PRIPRAVA TESTA 0 1
1.10 | MYTi PROVOZNIHO NADOBI 1 0
1.13 |VARNA 1 1
1.14 | DENNi MIiSTNOST 0 0
BT-20-005-21
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1.15 | KOUT SEFKUCHARE

1.16 |JIDELNA

1.17 |CHODBA

1.18 |VYDEJ JiDEL

1.19 | MYTi STOLNiHO NADOBI

1.20 | PLNENi TERMOPORTU/JIDLONOSICU

1.21 | MYTi TERMOPORTU

1.22 | STANOVISTE vOzikU0

1.23 | SKLAD SUCHYCH POTRAVIN

1.24 | PREDSIN WC ZENY

WC ZENY

1.25 | PREDSIN WC MUZI

WC MUZI

1.26 |SATNA ZAM. MUZI

PREDSIN WC MUZI

WC MUZI

1.27 |CHODBA

1.28 | VYDEIJ JIDLONOSICU

1.29 |SKLAD BIO ODPADU

1.30 | KANCELAR EKONOMKY

1.31 |WC THP

WC

1.32 | KANCELAR VEDOUCI

1.33 | SATNA ZAM. ZENY

1.34 | UMYVARNA ZAM. ZENY

WC ZENY

WC ZENY

1.35 | PRANI + SUSENi

1.36 |SKLAD CHEMIE + UKLID

1.37 | PRODEJ STRAVENEK

1.38 |CHODBA

O |0o|l0oj0oOj0O|j0O|j0O|0OjlOjO|j0O|O|O|OjO|O|0O|0O|O|O|O|O|O |k |[O|O|FR |k |k, |O|OC|O
O |0o|l0oj0oj0oOj0o|j0O|j0OjlOjO|O|O|O|k,r OO |O|OOjO|O|O|O|O|O|O|O|O|N |O|O |O

1.39 | Stanovisté vozikd s pouzitym nadobim

11 16
Tento systém monitorovani je soucasti gastronomické technologie. Projekt slaboproudu resi
pouze potiebné kabelové rozvody pro tento systém, ktery bude umistén dle vykresové
dokumentace.

Kabelové rozvody jsou rozdéleny do dvou LINII. LINIE 1, ktera snima teplotu v chladicich a
mrazicich zarizenich a LINIE 2 , ktera snima teplotu a vlhkost v mistnostech pomoci ¢idel.
Navrzené LINIE 1 a 2 jsou svedeny v 1.NP do m.C.: 1.32 kancelaie vedouci, kde budou napojeny
na monitorovaci a vyhodnocovaci PC.

BT-20-005-21

Stranka 16 z 19




~ATELIER

|
/| | www.btatelier.cz

Systém HACCP se bude zavadét po spusténi kuchyné za i¢inné spoluprace provozovatele. Doba
zavadéni byva u provozi takového rozsahu cca 6 mésici. Postup bude nasledujici.

1. Analyza ve stravovacim provoze
2. Vypracovani Provozné-organiza¢niho radu

— pisemné a elektronické podobé na CD
— tabulky pro oznaceni skladi a pracovist

3. Zavadéni systému H.A.C.C.P.

Aktivni pomoc pri definovani systému H.A.C.C.P. a naplnéni programu - proskolovani pracovniki.
Systém bude mimo jiné obsahovat:

Cast vzdélavaci:

— Prislusné zakony a vyhlasky uvedené v plném znéni

— Pozadavky na stavebni a prostorové usporadani provozu véetné schémat a studii
jednotlivych ¢asti

— Komplexni definici a kontrolu celého provozu

— Popis vSech pouzivanych technologii a materialli ve vztahu k jednotlivym ¢astem provozu

— Teorii nebezpeci vzniku kontaminace pokrmi

— Pozadavky na vyrobu pokrmi z hlediska teplot a ¢ast pro prijem, skladovani, piipravu,
konecfnou Upravu, expedici a vydej

— Problematiku tvorby Kritickych kontrolnich bodd — H.A.C.C.P. systém (povinnosti ze
zakona pro vétsi provozy)

— Povinnosti zaméstnanct

— Zaklady osobni hygieny

— Cast aktivni obsahuje:

— Automatické zavedeni systému Kkritickych kontrolnich bodi a nasledné provozovani
systému H.A.C.C.P.

— Zplsoby méreni teplot a Cast v nejrizikovéjsich technologickych postupech

— Dokumentaci o provadénych ¢innostech a jejich zaznamenavani

8 OBJEDNAVKOVY SYSTEM

Ve stavajicim provoze je zaveden objednavkovy systém. Ze stavajiciho objednavkového systemu
budou pouzity stavajici termindly a ¢ipy. Bude instalovan novy internetovy kiosek s dotykovym
LCD monitorem v jidelné v m.¢.1.16. Kiosek bude nainstalovan u vstupu do jidelny, kde je pro néj
pripravena SLP ptipojka.

Projekt slaboproudu resi pouze potiebné strukturované kabelové rozvody napojené na LAN a
internet ukoncené zasuvkou pro tento systém, ktery bude umistén dle vykresové dokumentace.

9 DOPRAVA A MANIPULACE

9.1 DOPRAVA DO A Z OBJEKTU
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K zasobovani provozu budou slouZzit auta dodavatelt. Objekt bude vybaven zastfeSenim nad
vstupnimi dveimi. Zdsobovani bude probihat pies zadveii m.¢.1.01 (kde probéhne vizualni
kontrola a prevazeni) do skladu suchych potravin m.¢.1.23, do skladu chlazenych a mrazenych
potravin m.¢.1.02, do chladictho boxu m.¢.1.03, ¢i do skladu brambor m.¢.1.04. V dobé od 9:30
hodin je po¢itano s vyvozem hotovych jidel v termoportech a od 10:45-11:15 hodin v
jidlonosicich.

9.2 DOPRAVA PO OBJEKTU

Suroviny se po prevzeti v zadveri presunou do skladu. Ze skladii se pak suroviny prepravi do
hrubé pripravny zeleniny m.¢.1.05, dale do ¢isté pripravny zeleniny m.¢.1.07 nebo studené
kuchyné m.¢.1.06 , pres chodbu do pfipravy masa m.¢.1.08 a do varny m.¢.1.11 (pracovnich
useki ve varné) a do pripravny tésta m.c.1.09. Doprava bude probihat pomoci servirovacich
vozikl. Teplé pokrmy se pak vyvezou udrzovacim vozikem do vydejny jidel m.c.1.18 pres
chodbu m.¢.1.17 nebo do mistnosti plnéni termoporti ajidlonosi¢i m.¢.1.20 dle potreby.

100DPADY A SKODLIVINY

Pti procesu skladovani vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady a tuhé
odpady.

10.1 PLYNNY ODPAD
Plynné odpady, to je odpareny tuk, prchavé latky a para jsou odsavany vzduchotechnickym
zarizenim. Skodliviny odchazi vzduchotechnickym potrubim mimo objekt.

10.2 KAPALNY ODPAD

Kapalny odpad od drezil (bez tukové zatéze), odpadni vody z drezi (bez tukové zatéze) a od
mycek, vydejnich zarizeni, WC, sprch a umyvadel jsou odvedeny komunalni kanalizaci.

Kapalny odpad obsahujici tukové zatéze bude sveden do lapace tuk, ktery bude pravidelné
Cerpan a ¢istén. Tuk z lapaku tuku je dle Katalogu odpadti Nebezpecnym odpadem k.¢.130506 a
musi byt odvaZen a likvidovan firmou, ktera ma k této ¢innosti opravnéni.

10.3 TUHY ODPAD

Tuhy odpad Ize zaclenit do Tiidy 20 Komunalni odpady. Odpad je zaclenén dle Katalogu odpadi
do téchto skupin

200101 Papir a lepenka

200102 Sklo

200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven

200125 Jedly tuk a olej

200139 Plasty

200140 Kovy

Komunalni odpad bude tiidén do skupin (plasty,sklo,papir a ostatni komunalni odpad) bude
ukladan do kontejnert a pravidelné odvazen specializovanou firmou.Kontejnery na tiidény
odpad jsou umistény vedle mistnosti ¢.1.03.
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Biologicky odpad bude ukladan do plastovych nadob do samostatné mistnosti biologického
odpadu m.¢. 1.29 - a denné odvaZen specializovanou firmou.

10.4 ODPADY PRI MONTAZI TECHNOLOGICKEHO ZARIZENI

Obecné se nakladani s odpady pfi montazi technologického zarizeni musi ridit Zdkonem o
odpadech ¢.185/2001Sb. a jeho pozdéjsimi novelami. Podle zdkona se odpady déli do 2 skupin.a
to nebezpecné a ostatni.

Odpady vzniklé pti montazi technologického zarizeni jsou odpady , Ostatni“ a konkrétné dle
Katalogu odpadii jsou to tyto skupiny odpadti sefazené podle kod:

150101 Papirové a lepenkové obaly

150102 Plastové obaly

150104 Kovové obaly

Investor musi smluvné zavazat dodavatele technologické ¢asti k tomu,aby zabezpecil odvoz
vesSkerého odpadu z montaZe. Tato firma musi doloZit smlouvu, ktera osvédci Ze tento odpad je
likvidovan smluvnim partnerem, ktery ma na tuto ¢innost patii¢né opravnéndi.

11POZADAVKY NA ENERGIE A MEDIA

Instalovany ptikon silnoproud 460  [kW]
Vypocteny koeficient soucasnosti 0,7
Instalovany ptikon plynu 0 [kW]
Vypoctena denni poti‘eba vody 27 m?

Z toho teplé vody (teplota 45°C) 6,75 m?

12POZADAVKY NA DODAVATELE

Piestoze byly zpracovany veskeré detailni podklady a predany generalnimu projektantu stavby,
musi dodavatel technologie v rdmci dodavky zpracovat tzv. vyvodové plany (tedy upiesnéni
napojovacich bodl médii pro vlastni stroje, el. prikony jednotlivych strojti) a predat je
generalnimu dodavateli. Dale dodat detailni vykresy podlahovych Zlab, v¢. rozkresu
jednotlivych zlabt s fezy (pro ovéreni moznosti zabudovani vzhledem k vySce skladby podlahy),
umisténi odpadi a zakétovani vlastnich Zlabt v prostoru (opét v souladu s dodavanou
technologii), detailni vykresy stavebnich sokld pod gastronomickou technologii vCetné jejich
zakétovani viici stavbé. Obecné plati, Ze nerezovy nabytek a regaly, je nutno pred instalaci
zameérit v Cisté stavbé (po provedeni obkladi).

Dodavatel technologie piredlozi detailni podklady tedy zakétovani digestoti nad varnymi
zati{zenimi v prostoru varny.

Pro vydejni linku bude zpracovana dilenska vyrobni dokumentace, ktera bude pied zahajenim
dodavek predana investorovi ke schvaleni.
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